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Klang & Kulinarik — Ein Abend voller Genuss im Zoo

Erleben Sie einen unvergesslichen Abend im Zoo Magdeburg, wo sich Genuss und
Kultur in einzigartiger Weise vereinen. Lassen Sie sich von den kulinarischen
Highlights der AFRICAMBO Lodge verwohnen, wahrend Sie das auRergewohnliche
Ambiente genielden. Doch nicht nur der Gaumen wird verwohnt — ein klassisches
Konzert auf der Anlage der Blutbrustpaviane sorgt fur eine unvergessliche
musikalische Untermalung. Die harmonischen Klange klassischer Meisterwerke und
kulinarischen Gaumenfreuden verbinden sich zu einem einzigartigen Erlebnis.

Termin: 7. August 2026

Einlass: 17:30 Uhr, Haupteingang (Zooallee 1)

Beginn: 18:00 Uhr in der AFRICAMBO Lodge

Konzert: 19:00 Uhr

Tickets: 89,00 € pro Person
(inkl. Begrufdungscocktail, Buffet, Zooeintritt und
Konzert)

Reservierung: https://zoo-magdeburg.ticketfritz.de

Ausschliel3lich Uber Vorreservierung. Die Tickets sind termingebunden und vom

Umtausch ausgeschlossen.
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Unsere aktuellen Datenschutzhinweise finden Sie hier: https://www.zoo-magdeburg.de

ZOOLOGISCHER GARTEN MAGDEBURG gGmbH, Zooallee 1, 39124 Magdeburg, www.zoo-magdeburg.de


https://zoo-magdeburg.ticketfritz.de/

Klang & Kulinarik — Ein Abend voller Genuss im Zoo

Willkommen, AFRICAMBO LODGE

Gerne heif’en wir Sie und Ihre Gaste mit einem sommerlichen Cocktail, wahlweise auch
alkoholfrei im Zoo Magdeburg willkommen...

Konzertbuffet, AFRICAMBO LODGE

Buntes Salat Buffet....

o gegrillte Aubergine und Paprika

e marinierte Zucchini

e eingelegte Mohren, Artischocken und Oliven
e Burrata mit dreierlei Tomaten und Basilikum
e Geraucherter Schinken auf Melonen

e Saisonale Rohkost

o Blattsalate mit dreierlei Dressing
e Brotvariationen aus der Miihlenbackerei Diisedau mit einem Krauteraufstrich

Warme Delikatessen...

e Lachs im Ganzen mit Dill und Zitrone

¢ Flank Steak vom Rind mit hausgemachter BBQ-Sauce
e Pikantes Peri Peri Chicken vom Grill

o Wirzige Paprika, gefullt mit Mais und roten Linsen

Saisonale Beilagen...

e Lauwarmer Kartoffelsalat

¢ Warme Pasta mit Radicchio, Kirschtomaten und roten Zwiebeln

e Gemuse von Zucchini, Papaya, Erbsen und Mohren in einer Meerrettich-
Orangensauce

Fruchtige Desserts...

¢ Rhabarber Crumble mit Vanillesauce
e Sommerliche Panna Cotta mit marinierten Erdbeeren

Weitere Getranke sind im Angebot nicht enthalten. Anderungen vorbehalten!



